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MOMA BLANC OM!
Trebbiano Chardonnay Rubicone IGT

FICHE TECNIQUE

Raisin Sol ' '

Trebbiano, Sauvignon, Chardonnay Argileux et graveleux.

Rendement a I'hectare Age moyen des vignobles

10t 10 ans
|

Vinification Vieillissement M :

Pressurage doux et fermentation a 3 mois dans des cuves en acier. —‘l)——‘wj 4

température contrdlée de 15/16°C.

Degré d'alcool Capacité de vieillissement =

13 % du vol. A consommer jeune.

FICHE ORGANOLEPTIQUE

Couleur Bouquet Gout
Jaune paille pale. Intense, persistant avec des notes Elégant, sapide juste ce qu'il faut,
fruitées de poire et pomme et banane harmonieux, avec un gout plein et net.

délicate en bouche.

Accompagnhement Température de service Formats disponibles

Parfait avec des hors-d’oeuvre a base 8/10 °C. 0,3751.; 0,750 I.
de poisson et entrées a base de pates,

grillades de poisson, fromages frais et

crémeux.
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