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WINE, LAND & SOUL

MOMA ROSE

Rubicone IGT

FICHE TECNIQUE

Raisin Sol

Sangiovese, Merlot Argileux.

Rendement a I'hectare Age moyen des vignobles
10t 10 ans

Vinification Vieillissement

Pressurage doux, bréve macération et 6 mois dans des cuves en acier.

fermentation a température contrélée.

Degré d'alcool Capacité de vieillissement

12,5 % du vol. A consommer jeune.

FICHE ORGANOLEPTIQUE

Couleur Bouquet Gout

Rosé tendant vers le rouge cerise. Bouquet intense avec des notes de Sec, élégant, doté d’une fraicheur qui
rose, de fruits rouges délicats et de le rend harmonieux et unique.
framboise.

Accompagnement Température de service Formats disponibles

Parfait avec des hors-d’ceuvre a base 8/10 °C. 0,750 1.

de poisson, des flans de légumes et
des entrées a base de pates de
sapidité moyenne.
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